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RUSTICO

RESTAURANTE

MH GASTROCATERING

MENU CENA

N NOCHEVIEJA - 31 DICIEMBRE

.
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CORTESIA

Almendras Marcona tostadas a la sal.

/ APERITIVO

Surtido de quesos de la zona acompanados de frutos secos.
Jamodn de cebo al corte.

ENTRANTES CENTRO DE MESA

Ensalada de gambon y salmén ahumado con pifiones y vinagreta de eneldo.

Langostinos cocidos con salsa rosa.

Caneldn de pato confitado con bechamel de trufa y foie.

PRINCIPAL A ELEGIR

= Lenguado en salsa de almendras.

Ft‘ }_““: '- Solomillo de cerdo al foie con puré de patata.

= P, Corvina a la espalda con verduritas a la plancha.

x, _f'_-’-f--"'_;?;é‘fff_— . Lingote de cordero lechal con crema de boletus y crujiente de cebolla.

POSTRE

Fondant de chocolate belga con crema fria de vainilla.

INCLUY E

Cava - Uvas de la suerte - Cotillén.
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